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Kvaliteta kuhanog sira uz dodatak zacinskog bilja Vaski¢, Iva

Anaerobna digestija sirutke prije i nakon proizvodnje skute Primorac, Antonia

Utjecaj zrenja polutvrdog kozjeg sira u ulju na njegov fizikalno-kemijski sastav i senzorna svojstva Zadravec, Marin

Fermentirana mlijeka magarice Milat, Ema

Proteoliticke i teksturne promjene polutvrdog kozjeg sira tijekom zrenja u ulju. Dabo, Antonia

PoboljSanje reoloskih i organoleptickih svojstava kozjeg jogurta dodatkom probiotickih bakterija Pinturi¢, Bernard

Utjecaj zamjene dijela NaCl s KCI na kemijski sastav i reolo3ka svojstva sira Skripavca Marici¢, Lea

Utjecaj zamjene dijela natrijevog klorida s kalijevim kloridom na randman sira Skripavca Glavas, Andrijana

Potencijal primjene probioti¢kih bakterija i prebiotika u proizvodnji funkcionalnog ov¢jeg jogurta Maltari¢, Stefani

Povezanost fizikalno-kemijskih i senzorskih karakteristika hrvatskih tradicionalnih tvrdih ov¢jih Vidié Laura

sireva

Odrzivo zbrinjavanje sirutke Rudar, Andrea

Utjecaj smanjenja udjela NaCl djelomi¢nom zamjenom s KCl na senzorska svojstva sira skripavca Dragi¢, Gabrijela
Primjena probiotickih bakterija u proizvodnji sladoleda Domi¢ Brkanovi¢, Tajana
Udjel zasiéer.ﬂh masnih kiselina u maslacu proizvedenom na obiteljskim-poljoprivrednim Ziga, Karla
gospodarstvima

Segmentacija potrosaca autohtonih sireva u Hrvatskoj Zivkovié, Ljubica
Priprema vrhnja za proizvodnju maslaca Stokovac, Roberto

Proteini sirutke kao dijetetski dodatak u prehrani sportasa Crljenjak, Marija
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Utjecaj proizvodnje sladoleda na okoli$

Marini¢, Valentina

Primjena bakteriocina bakterija mlijec¢ne kiseline u lije¢enju humanih urinarnih infekcija

Mrsa, Marin

Potencijal primjene probiotickih bakterija u proizvodnji mlije¢nih deserata s dodatkom kakaa

Mandini¢, Sandra

Sladoled dodane nutritivne vrijednosti

Horvatinovi¢, Barbara

Povezanost sira skripavca s podrucjem njegove proizvodnje

Lovrinov, Roberta

Sir kao funkcionalna hrana

Horvat, Ivana

Usporedba mljekarskog sektora Europske unije i Sjedinjenih Americkih Drzava

Vugrinec, Karlo

Utjecaj prehrambene neofobije na ponasanje potrosaca u konzumaciji etni¢ke hrane

Deronja, Kristina

Bioaktivni peptidi mlijeka i mlije¢nih proizvoda

Janda, Dana

Biokemijske promjene tijekom zrenja sireva u zZivotinjskoj kozi

Lojbl, Tihana

Stavovi potrosaca o sirevima tradicionalne i industrijske proizvodnje

Suda, Matea

Biogeni amini u siru

Herljevi¢, Dora

Sustav analize opasnosti i kontrole kriti¢nih to¢aka u proizvodnji jogurta i polutvrdog sira

Gjuraci¢, Dijana

Opskrbni lanac mlijeka u Bjelovarsko-bilogorskoj zupaniji

Socec, Davor

Cimbenici kupnje ekoloskog jogurta

Pavlina, Anamarija

Ucinci primjene zacina na kvalitetu i sigurnost mlije¢nih proizvoda

Filipovi¢, Glorija

Potencijal primjene bakteriocina bakterija mlijeCne kiseline u proizvodnji mlije¢nih proizvoda

Petanjek, Zvjezdana

Mlije¢ni sektor u Hrvatskoj prije i nakon pristupanja Europskoj uniji

Blajda, Josip

Utjecaj trajanja zagrijavanja sirutke na teksturu i iskoristivost proteina i masti u proizvodnji bracke

skute

Levak, Martina

Implementacija HACCP-a u odobrenom objektu za preradu mlijeka malog kapaciteta

Vnucec, Magdalena

Utjecaj uvodenja robne marke na poslovni rezultat u proizvodnji sira na primjeru male sirane

Celi¢ Krizi¢, Darija

Patvorenje ovdjih i kozjih sireva na trziStu Republike Hrvatske

Peénik, Monika

Utjecaj standardizacije mlijeka na randman sira Skripavca

Anusi¢, Jasna

Proteoliza i promjene teksture sira iz misine tijekom zrenja

Petrovi¢, Denis




Utjecaj standardizacije mlijeka na kemijski sastav i senzorska svojstva sira Skripavca Kalas, Sanda

Provjera ispravnosti oznacavanja svjezih sireva proizvedenih od toplinski obradenog mlijeka Lipovséak, Maja

Paska skuta Ostari¢, Matea

Odredivanje sastava i udjela slobodnih masnih kiselina sira iz miSine te njegova fizikalno-kemijska , )
Tudor Kalit, Milna

i senzorska svojstva




